
                        Agriturismo Al Robale

Santa Pasqua 2024

                                          
                                            Prosecco di Benvenuto

Salami bergamaschi con la nostra Giardiniera e Brezel bavaresi

Uovo del Cardinale: Uovo croccante su Caprino alle Verdurine,Ruccola,Pinoli ed il 
nostro Olio d’Oliva al Basilico

Tatar di Barbabietole in Agrodolce con Prosciutto San Daniele ,Crostini di Pane e 
Pesto di Semi di Zucca

Torta Pasqualina alle Erbette su Crema di Baerlauch (Allium Orsinum)

I nostri Asparagi in 3 Cotture con Foiade fatte in Casa

Gallo “Bresse”D.O.P.di nostra Produzione cotto nella Cocotte in Forno per 4 ore con 
Finferli neri , Roesti di Patate e Polenta di Mais rosso antico di  Gandino
                                                       
Torta di Lamponi alla Bavarese con Mandorle e Granella di Pistacchi 

Il nostro Pane fatto con Farina Biologica, Acqua San Pellegrino,Vino:         
Valcalepio rosso biologico DOC o Valcalepio bianco biologico DOC , 
Caffè,Grappe,Rum,Amari etc.
Tutto incluso Euro settanta
Menù Bambini: Mini Tagliere con Prosciutto Cotto, Salame e Parmigiano Reggiano
                           Pasta fresca al Pomodoro (nostro)
                           Polpettine di Vitello con Polenta
                           Gelato alla Vaniglia Bourbon (fatto con le nostre Uova)
                                        Euro trentotto sino a Anni 10


